Внешняя сторона  мини-буклета                     Приложение 5
	Ждем Вас
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«Дом детского творчества»
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Внутренняя сторона мини-буклета

	Коктейль «Аккорд»
Ингредиенты:

100мл-сок вишневый;

40гр-сгущенное молоко;

10гр-кофе растворимый;


	Технология приготовления:
      Все ингредиенты взбить в блендере в течение 30 секунд.

Приятного аппетита!



	Фруктово-ягодный  Микс

Ингредиенты:
20мл-сироп малиновый;

50мл-малиновый сок;

50гр- консервированные фрукты;

100 мл- минеральная вода; 

7-8- кубиков льда.
	Технология приготовления:

1. Консервированные фрукты нарезать ;

2. Лед положить в полотняную салфетку и растолочь.

3. Бокал наполнить на 2/3 объема размельченным льдом, добавить сироп, сок, фрукты.

4. Осторожно долить минеральную воду.

Приятного аппетита!



	Напиток «Каролина»

Ингредиенты:
15мл-сироп апельсиновый;

15мл-сироп лимонный;

15мл-сироп малиновый;

100мл-минеральная вода.


	Технология приготовления:

1. В бокал влить по лезвию ножа сироп апельсиновый, затем малиновый, и лимонный.

2. Осторожно добавить минеральную воду.

Приятного аппетита!



	Напиток «Люкс»
Ингредиенты:
50гр - мороженое;

20мл-сироп  апельсиновый;

20гр-сироп лимонный;

50гр-фрукты консервированные;

100мл-минеральная вода.


	Технология приготовления:

1.В бокал положить консервированные фрукты, сверху выложить мороженое, полить сиропами, добавить минеральную воду.

Приятного аппетита!



	Коктейль «Абрикосовый Физ»

Ингредиенты:

1/2-лимона (для сока);

50мл-сок абрикосовый;
1шт-белок яйца;

100мл-минеральная вода;

3 куб-лед.

	Технология приготовления:

1. Из лимона выжать сок.

2.В шейкер положить 3 кубика льда, налить сок лимона, сок абрикосовый, добавить белок яйца.

3. Смешивать 20 секунд.

4. Вылить в стакан, долить минеральную воду.

Приятного аппетита!



