Приложение 4.
Острая закуска из зеленых помидор.

I. Ход работы: Первое, что нужно сделать, заготовить соус. Это очень просто. Пропустите через мясорубку перец болгарский красный, перец красный горький, чеснок, посолить добавить уксус.

II. Нарезаем зеленые помидоры кружечками толщиной 0, 5 см, обжариваем с двух сторон на нашем любимом растительном масле, слегка подсаливая их.

III. В подготовленные чистые банки складываем полуфабрикаты слоями. Слой зеленых помидор, слой красного острого соуса. 

IV. Банки закрываем полиэтиленовыми крышками и в холодильник. Прекрасная закуска, особенно для любителей острых ощущений. Очень нравится нашим папам.

