Приложение 4.

Рецепт торта «Черепаха».

Тесто: 7 яиц, 2 стакана сахара, 2 стакана муки, 1 чайная ложка соды, гашеной уксусом.

Выпечь лепешки, на одну лепешку - 1 столовая ложка теста. Лепешки уложить в несколько слоев, как панцирь черепахи. Каждый горячий слой промазать кремом.

Крем: 400,0 г сметаны, 0,5 л джема.

Выпечь лапки, хвостик, головку черепахи, все уложить на большое блюдо. Сверху залить глазурью. 

Глазурь: 50,0 г сливочного масла, 1 столовая ложка какао, 3 столовых ложки сахара, 2 столовых ложки сметаны. Все, помешивая растопить и кипятить 3 минуты.

