Приложение 5

Лабораторная работа

Тема:  Цветные качественные реакции на белки.

Цель работы: научиться проводить качественные реакции на белки.

Опыт №1  Биуретовая реакция (реакция Пиотровского)

Наличие в белке повторяющихся пептидных групп подтверждается тем, что белки дают фиолетовое окрашивание при действии небольшого количества раствора медного купороса в присутствии щелочи.

2 – 3 мл раствора белка нагреть с 2 – 3 мл   20% - ного раствора гидроксида натрия и несколькими каплями раствора сульфата меди.

Появляется фиолетовое окрашивание вследствие образования комплексных соединений меди с белками.

Опыт №2  Ксантопротеиновая реакция

Эта реакция используется для обнаружения аминокислот, содержащих ароматические радикалы. Тирозин, триптофан и т.д. при взаимодействии с конц. НNО3 образуют нитропроизводные, имеющие желтую окраску.

К 1 мл раствора белка добавить 0,5 мл  раствора азотной кислоты и нагреть до появления желтой окраски.

Опыт №3  Цистеиновая реакция (реакция Фоля)

Данная реакция позволяет обнаруживать серу в белках (обычно в составе аминокислот цистеин и цистин). При щелочном гидролизе "слабосвязанная сера" в данных аминокислотах достаточно легко отщепляется , и через ряд промежуточных реакций, связываясь с ацетатом свинца дает серо – черный осадок ацетата свинца.

К 0,5 мл ацетата свинца прилить раствор гидроксида калия  до растворения образовавшегося осадка, а затем добавить 2 – 3  мл раствора белка и смесь нагреть в течение 2 – 3 мин.

Наблюдать выпадение серо – черного осадка сульфида свинца.

По окончании работы сделайте соответствующий вывод.

Не забудьте убрать свое рабочее место. 

