ПРИЛОЖЕНИЕ 1

Экспресс – тест

по теме «Аминокислоты. Белки»
1. Отметьте функциональные группы, содержащиеся в аминокислотах:

А) –NO2 и –COOH                           В) – NH2 и -COOH
Б) –NH2 и –OH                                Г) –NO2 и -OH
2. Аминокислоты – амфотерные органические соединения, так как:

А) относятся к азотсодержаним органическим соединениям;

Б) реагируют с водой;

В) образуют сложные эфиры;

Г) содержат амино – и карбоксильные группы.

3. Аминокислоты образуют полипептиды в процессе реакции:

А)  полимеризации;                         Б)  поликонденсации

4. Пептидная связь в белках соответствует:

А) первичной структуре;        

Б) третичной структуре;

В) вторичной структуре;   

Г) четвертичной структуре.
5. Желтое окрашивание возникает при действии на белок:

А) щелочи;                                          В) HNO3 (конц);

Б) H2SO4 (конц);                               Г) Cu(OH)2.
6. Отметьте свойства, характерные для всех белков:

А) растворимость и свертывание;

Б) гидролиз и растворимость в солях;

В) амфотерность и денатурация;

Г) при высокой температуре разлагаются, распространяя запах жженых перьев.

7. При денатурации белка остается неизменной:

А) первичная структура;             

Б) третичная структура;

В) вторичная структура;                   

     Г) четвертичная структура.
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