[Приложение №2.]
 ( вывешивается на стенде в кабинете «Сегодня на уроке»)

«И это все про соль».

1. Цветные вещи из хлопка и льна не полиняют при стирке, если на 1 столовую ложки моющего раствора добавить 1 -2 чайные ложки соли.

2. Тюлевые занавески, потемневшие от времени, лучше отстирываются, если их перед стиркой замочить в подсоленной теплой воде.

3. Рабочую поверхность утюга можно очисть. Проведя несколько раз нагретым утюгом по месту бумаги, на котором рассыпана соль.

4. Чтобы очистить ковер, разбросайте по нему мелкую соль и подметите  веником. Остатки соли уберите пылесосом.

5. Если на раскаленную сковородку бросить щепотку соли, жир будет меньше разбрызгиваться.

6. Чтобы печенье в духовке не пригорало, насыпьте под формочки немного соли.

7. Чтобы не образовывались комочки, муку для блинов и соусов разводите в подсоленной воде.

8. Прежде, чем резать лук, натрите нож солью, неприятный запах исчезнет.

9. При чистке рыбы периодически опускайте пальцы в соль – они не будут скользить. После разделки рыбы нож, перед тем как вымыть, протрите солью.

10. Мутное растительное масло можно осветлить, добавив на один литр чайную ложку соли и оставить на несколько дней.  После этого масло нужно перелить в другую банку.

11. Немного соли, помещенной в хлебницу. Защитит хлеб от плесени.

12. Оставшуюся в банке томатную пасту можно уберечь от плесени, посыпав ее мелкой солью и залив растительным маслом.

13. Чтобы сыр не высыхал, заверните его в чистую ткань, смоченную в соленой воде.

14. стеклянная посуда лучше блестит, если ее после мыть сполоснуть сначала подсоленной водой, затем обычной.

15. Несколько крупинок соли  прибавленных в кофе перед варкой, усиливают его аромат.

16. Дрожжи сохранятся дольше, если их положить в соль.

17. Масло в теплую погоду не будет таять, если масленку обернуть салфеткой, смоченной в соленой воде.

18. Веник прослужит дольше, если его, перед тем как начать им подметать, подержать в соленой воде.

19. Носовые платки можно замочить в соленой воде на полчаса в холодной соленой воде, они отстираются очень легко.

20. Тупой нож легко заточить, если предварительно подержать его лезвие в слабом подсоленном растворе 30 минут.

21. загрязненные окна хорошо мыть водой, в которую добавлена соль.

22. Темный налет от чая на фарфоровых кружках легко оттирается сухой солью.

23. Лед на ступеньках легко растает, если посыпать солью.

24. Щепотка соли в воде сохранит срезанные цветы свежими.

25. Мясо можно поджарить без масла, если на сковороду насыпать соли и нагреть ее так, чтобы крупинки начали «подпрыгивать». Мясо получится более сочным.

26. С помощью соли можно быстро охладить кушанье. Надо кастрюлю поставить в таз с холодной водой и насыпать туда горсть соли.

27. Выросшая между плитками балкона или садовой дорожки трав больше не будет расти, если осторожно залить в щели крепкий раствор соли.

28. Чтобы кушанье, которое вы готовите на пару, быстрее сварилось, посолите воду водяной бани.

29. Перед тем как в морозную погоду вывешивать сушить белье протрите бельевую веревку тряпочкой, смоченной раствором соли, (1 чайную ложку на 1 стакан воды), ваше белье не примерзнет к веревке.

30. Щетка для одежды или обуви прослужит дольше, если ее перед первым использованием  положить на 10 минут в теплую соленую воду (2 столовы ложки на 0,5 литра воды). Это укрепит щетину, она не будет вылезать и ломаться.

31. Смесью соли с уксусной кислотой можно вычистить потемневший хрусталь.

32. Щепотка соли, добавленная в молоко, предохранит его от скисания.
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