	Пищевая промышленность
	Медицина 

	Готовят соки, сиропы, морсы, кисели, желе, варенье.
	Напитки обладают жаропонижающим и жаждоутоляющим свойством.

	Готовят начинки для конфет.
	Оказывает губительное действие на кокковые формы микроорганизмов (бактерии, развитие золотистого стафилококка, бацилл сибирской язвы, кишечной палочки).

	Готовят вина, настойки.
	Диетологи считают, что клюква стимулирует секрецию поджелудочной железы. Улучшает пищеварение и способствует усвоению пищи.

	Готовят красители пищевые и промышленные (для окраски тканей)
	Напиток из клюквы оказывает бактерицидное действие и в значительной мере усиливает лечебный эффект других антибиотиков и антибактериальных препаратов.

	Применяют при засолке капусты (5 класс)
	Клюквенный сок с мёдом является  жаропонижающее и как противоцинготное средство.

	
	Сок клюквы с водой принимают при ревматизме и ангинах.

	
	Ягоды в различных видах оказывают тонизирующее, освежающее действие.

	
	Ягоды в различных видах являются средством, развивающим умственные и физические способности человека.

	
	Но нужно помнить, что больным язвой желудка клюква не рекомендуется.
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