Приложение 3

Лабораторные опыты по химии

Денатурация белков

1. К раствору яичного белка добавьте раствор сульфата меди. Что наблюдаете?

2. К раствору яичного белка добавьте 1 мл этилового спирта. Что наблюдаете?

Какие факторы вызвали денатурацию белка в опытах?

Почему рабочим на химических предприятиях выдают молоко?

Качественные реакции на белки

Биуретовая реакция – реакция на пептидные связи в белках.

К раствору яичного белка добавьте 1 мл раствора гидроксида натрия, затем немного раствора сульфата меди. Встряхните содержимое пробирки, слегка нагрейте. Что наблюдаете?

Для чего маринуют мясо для шашлыка?

Качественная реакция на крахмал

К раствору крахмала добавьте каплю спиртового раствора иода. Что наблюдаете?

Если на срез незрелого и спелого яблок капнуть по капле иода, то что произойдет? Как объяснить это явление?

Качественная реакция на глюкозу

К порошку глюкозы добавьте 1 мл воды, встряхните пробирку. Затем добавьте 1 мл раствора гидроксида натрия и немного сульфата меди. Каким стал цвет раствора? Осторожно нагрейте содержимое до кипения. Что наблюдаете?

Почему этот опыт называют «химическим хамелеоном»?

Почему весной картофель, хранящийся в овощных ямках, становится сладким?

Гидролиз солей

Растворите соли карбонат натрия, хлорид цинка и хлорид натрия в воде. Испытайте каждый раствор индикаторной бумагой, определите среду каждого раствора. Объясните результаты.

Что называется гидролизом солей?

Почему при изжоге рекомендуют выпивать слабый раствор питьевой соды – гидрокарбоната натрия?

