Приложение 1
	Название

опыта
	Что делал
	          Что

     наблюдал
	         Вывод и уравнения 

        химических реакций

	Опыт №1.

Денатурация белков.

а) действие поваренной соли;

б) действие солей тяжёлых металлов;

в) нагревание.
	
	
	

	Опыт №2.

Биуретовая реакция
	
	
	

	Опыт 3 .

Ксантопротеиновая реакция


	
	
	

	Опыт 4.

Горение белков
	
	
	


Ученик. Одной из качественных реакций на белки является  денатурация.
 Денатурация – это процесс утраты трёхмерной конфигурации, присущей данной молекуле белка.

Причина денатурации – в разрыве связей, стабилизирующих определённую структуру белка. Причём первыми рвутся наименее прочные связи, а при ужесточении условий – и более прочные. Поэтому сначала утрачивается четвертичная и вторичные структуры. Вместе с тем денатурация не сопровождается разрушением полипептидной цепи.

Изменение пространственной конфигурации приводит к изменению свойств белка и, как следствие, делает невозможным выполнение белком свойственных ему биологических функций. 

Денатурация может быть обратимой, если возможно восстановление структуры. Такой

Денатурации подвергаются рецепторные белки мембран.

Прцесс восстановления структуры белка после денатурации называется ренатурацией.(рисунок на слайде).
Если восстановление пространственной конфигурации белка невозможно, то денатурация называется необратимой. Обычно это происходит при разрыве большого количества связей, например, при варке яиц.

Учитель химии. А теперь повёдём опыты, доказывающие процесс денатурации..

Опыт 2. Действие солей тяжёлых металлов.

 Налейте в пробирку 1 – 2 мл раствора белка и добавьте немного раствора сульфата меди (II). Обратите внимание на образование хлопьевидного осадка белка.  

Для чего используют сульфата меди (II) в быту? 

Ответ. Он входит в состав медного купороса, который применяют для борьбы с вредителями сельскохозяйственных растений.

Учитель химии. Результаты опыта наглядно показывают, почему погибают вредители сельскохозяйственных растений после применения медного купороса. Для человека это вещество тоже токсично, поэтому работать с ним необходимо крайне осторожно.

Нагревание белка.

Осторожно нагрейте раствор белка.

Сделайте вывод о том, в каком случае произошла обратимая и в каком необратимая денатурация белка.

 Почему при отравлении людей солями тяжёлых металлов (Hg, Ag, Cu, Pb и др.) в качестве противоядия используют яичный белок и молоко? (Белки связывают соли тяжёлых металлов).

Ренатурация – просмотр видеофрагмента.

Опыт 3. 

Действие этилового спирта на белок.

К раствору белка прилейте этиловый спирт. Что наблюдаете?

Почему в качестве денатурирующего реагента вам предложен этиловый спирт?

Ответ. В настоящее время особенно остро стоит проблема чрезмерного употребления алкогольных напитков, составной частью которых и является этиловый спирт.

Учитель биологии. Особенно опасно принимать алкогольные напитки в юности, когда организм ещё формируется. Как влияет этанол на белки, вы видели. Отсюда делайте вывод, полезно ли для здоровья употребление алкогольных напитков. Стоит ли разрушать свой организм? 

Учитель химии. Теперь изучим качественные цветные реакции  на белки. Проводим опыты согласно инструкции.

Опыт 4.

 Биуретовая реакция 

 (распознавание в молекуле белка пептидных связей).

 Налейте в пробирку 1–2 мл раствора белка, добавьте такой же объём 10% раствора гидроксида натрия и прилейте 2–3 капли раствора сульфата меди (II).Пробирку встряхните, наблюдайте изменение цвета. Это – биуретовая реакция (распознавание в молекуле белка пептидных связей).

Опыт 5. 

Ксантопротеиновая реакция 

 (обнаружение бензольных ядер).

 Налейте в пробирку 1- 2 мл раствора белка и добавьте по каплям 0,5 мл концентрированной азотной кислоты. Смесь осторожно нагрейте до появления жёлтого осадка (греч. «ксантос» - жёлтый).

Реакция - дописать

• Как с помощью ксантопротеиновой реакции можно отличить натуральные шерстяные нитки от искусственных? 

Опыт 6.

Обнаружение серы в белках. Просмотр видеофрагмента. 

Опыт 6. Горение белков.

Подожгите шерстяную нитку. Наблюдайте появление специфического запаха, который выделяется при горении перьев.

Учитель химии: Таким методом можно отличить натуральную кожу и мех от искусственных изделий.

