Модуль для ученика
МОЛОКО БЕЗ ОБМАНА

УЭ   –   Учебный элемент

УЭ0  – Интегрирующая цель

УЭ1  – Входной контроль: проверка знаний о понятиях  «часть от целого», «массовая доля растворенного вещества».

УЭ2  – Расчеты, связанные со смешиванием  и разбавлением растворов (химия).

УЭ3 – Расчеты, связанные со смешиванием  и разбавлением растворов (математика).
УЭ4 -  Молоко
УЭ5 –  Исследовательская работа по изучению органолептических и  химических показателей качества молока.
УЭ6 – Творческий отчет МХ (математика, химия).
УЭ7 – Подведении итогов. Рефлексия.

	УЭ
	Учебный материал  с указанием заданий
	Указания
 к выполнению работы

	УЭ0
	Интегрирующая цель:

1. Систематизировать разные способы решения задач на смешивание и разбавление растворов, реализуя  межпредметные  связи курсов: химия, математика.
2. Познакомиться с методами определения качества молока; способствовать  развитию умения и навыков учащихся проводить краткий анализ по определению органолептических и химических показателей качества молока.  
3. Проявить себя на высоком уровне творческой деятельности: выполнение  теста, блеф – игры,   исследовательской  работы, составление творческого отчета.  
4.Способствовать развитию познавательного интереса к химии, математики и к процессу приобретения знаний в целом, формированию навыков взаимообучения в группах и самостоятельности каждого  из них,  развитию  логического мышления,   уверенности в своих силах.
Условия работы: 1) стремление к цели;

                                2) относительно мягкий контроль;

                                3) успех рождает доверие. 
	На  доске: 
«МОЛОКО БЕЗ 

ОБМАНА»

 На столах учащихся: рабочая карта учащегося, 
модуль урока; молоко,
реактивы и оборудование
для выполнения исследовательской работы.



	УЭ1
	Цель: проверить усвоения ранее полученных знаний о массовой доле как «части от целого».

Задание 1 (для всех)

1. Дать определение понятия растворы.

2.Что показывает массовая доля растворенного вещества?

3. Из чего складывается масса раствора?

4. Дать определение процента.

5. Как найти процент от числа?

6. Как найти число по его проценту?
7. Сколько процентов составляет одно число от другого?

Задание 2

Выполнение теста с выбором одного правильного ответа

Часть Х.
                  1. В 150 г воды растворили 50 г сухого молока.  Массовая доля растворенного вещества в растворе равна:

  А. 5              Б. 15              В. 25              Г. 35
                  2. Для приготовления 500 г 2 % молочного напитка  необходимо взять  воды  массой:
  А. 499 г        Б. 490 г          В. 49 г          Г.  510 г
                 3. К 100 г  15 % молочного напитка    добавили 25 г сухого молока.  Массовая доля растворенного вещества  (%) в новом растворе:

 А. 3,2            Б. 32                В. 0,4            Г. 40
Часть М.

                  1. Найти 30% от 200.

  А.  6          Б.  60                 В. 15                     Г. 150
2. Найти число, если 40% его составляют 200.

  А. 800       Б. 5000             В. 500                    Г. 8000
3. Сколько процентов составляет число 30 от числа 150?

  А.  20%    Б. 500%           В. 5%                   Г.2%
	Фронтальная    работа
Время выполнения теста – 3 мин. 

( Самоконтроль:

сверить ответы 
(см. слайд)

«3 балла» - нет ошибок;

«2 балла» - одна ошибка.

«1 балл» - две ошибки

Выставление баллов по предметам в бланк для подведения итогов.



	УЭ2
	Цель: познакомиться с вычислением  массовой  долей растворенного вещества в новом растворе, полученном при смешивании  растворов разных концентраций с  использованием квадрата Пирсона (по правилу «креста»). 
Задача:  В лаборатории по определению качества молока  и молочной продукции имеются два сосуда с молочным  продуктом с массовой долей молочного жира  соответственно 5% и 25 %. Какую массу  каждого продукта необходимо взять для приготовления 500 г  молока 10 % -ной жирности?

Объяснение учителя химии данной задачи с последующим оформлением решения учащимися в бланке с печатной основой.  
	Решение проблемной ситуации 

Рассказ учителя

(презентация).

Работа учащихся на бланке с печатной основой.

	УЭ3
	Цель: закрепить умение вычислять процентное содержание растворенного вещества в новом растворе, полученном при смешивании  растворов разных концентраций.

Задача: В лаборатории по определению качества молока  и молочной продукции имеются два сосуда с молочным  продуктом с массовой долей молочного жира  соответственно 5% и 25 %. Какую массу каждого продукта необходимо взять для приготовления 500 г  молока 10 % -ной жирности?

Объяснение учителя математики решения данной задачи с последующим оформлением решения учащимися на  бланке с печатной основой.
	Решение проблемной ситуации 

Рассказ учителя

(презентация) 

Работа учащихся на бланке с печатной основой.

	УЭ4
	Цель: познакомиться с краткой  информацией о химическом составе молока.
1. Внимательно выслушать объяснение учителя.
2. Блеф – игра «Верите ли  вы, что ….»


	Рассказ учителя

(презентация) 

Решение проблемной ситуации

	УЭ5
	Цель: изучить органолептические и  химические показатели качества молока;  продолжить формирование умений проводить опыты, наблюдать, анализировать, выделять главное, делать выводы.

Оборудование и реактивы: штатив с пробирками, химические стаканы, спиртовка, спички,  держатель для пробирок, спички,  белая бумага, предметное стекло, раствор Люголя, крахмальный раствор  йодида калия, серная кислота.
Инструктаж по технике безопасности

Объект исследования – молоко.

1 группа (эксперт – Курачева Юлия) – исследовательская работа с питьевым пастеризованным  молоком с массовой долей жира 3,2 % (изготовитель: ОАО «Северодвинск – Молоко», г. Северодвинск).

2 группа (эксперт – Струневский Илья) - исследовательская работа с питьевым пастеризованным   молоком   с  массовой долей жира  3 2 % (изготовитель: ОАО «Архангельск – Молоко»,
г. Архангельск).

3 группа (эксперт – Жадан Ирина) - исследовательская работа с питьевым ультрапастеризованным  молоком  марки «Домик в деревне» с массовой долей жира 3,2% (изготовитель:  ОАО «Вимм – Билль – Данн»,  г. Москва).
I.Определение органолептических показателей качества молока

1.Определение внешнего вида молока 

Пояснение к заданию. 
Внешний вид молока  оценивается при его осмотре в прозрачном сосуде. Отмечаются: однородность, загрязнения, осадок, примеси.

Ход работы:

 1. Налейте в химический стакан молока до середины объема.
2. Внимательно рассмотрите молоко на наличие загрязнений, примесей и отметьте однородность. 

3. Дайте молоку отстояться в течение 1 минуты и отметьте наличие осадка.

4. Полученные данные запишите в сводную таблицу.

II. Определение цвета молока

Пояснение к заданию. 

Цвет молока бывает: белый, кремовый  (для топленого молока), желтый, серый, слегка желтоватый, голубой, слегка синеватый оттенок (для нежирного молока).

Ход работы:
1. Налейте в стакан молока.

2. Поднесите к стакану белый лист бумаги и сравните цвет.

3. Полученные данные запишите в сводную таблицу.

III. Определение  консистенции молока 

Пояснение к заданию. 

Консистенция определяется по следу, остающемуся на стенках сосуда после его взбалтывания. При нормальной консистенции после стекания молока со стенок сосуда остается равномерный белый след.

Ход работы:

1. Налейте в пробирку  молока до середины объема.

2. Закройте пробирку  и слегка встряхните ее, чтобы намокли стенки.

3. Дайте молоку стечь и в течение 1 минуты оцените результат. 

4. Полученные данные запишите в сводную таблицу.

IV. Определение запаха молока

Пояснение к заданию. 

Свежее молоко имеет слабый специфический запах. По интенсивности запах может быть: сильным, слабым, отчетливым, очень слабым.

Ход работы:

1. Налейте в пробирку  молока до середины объема, закройте предметным стеклом.

2. Энергично встряхните.

3. Откройте пробирку, сразу понюхайте. Запах определяется многократными короткими вдыханиями. 

4. Полученные данные запишите в сводную таблицу.

II. Определение  химических показателей молока.
I. Определения наличия крахмала в молоке
Пояснение к заданию. 
Крахмал или муку добавляют в молоко, чтобы придать ему более густую консистенцию после разбавления водой.

Ход работы:
1. В пробирку наливают 5 -10 мл молока и доводят до кипения.
2. После охлаждения в молоко наливают 1 мл раствора Люголя. Появление синей окраски указывает на присутствие крахмала.

3. Полученные данные запишите в сводную таблицу.
II. Определение наличия пероксида водорода
Пояснение к заданию
Определение основано на взаимодействии водорода с йодидом калия, в результате которого выделяется йод, дающий с крахмалом синее окрашивание.
Ход работы:

1. В пробирку налейте 1 мл молока.

2. Добавьте две капли раствора серной кислоты и 10 капель крахмального раствора йодида калия.

3. Через несколько минут оцените окрашивание раствора. Появление синего окрашивания свидетельствует о присутствии в молоке пероксида водорода.

4. Полученные данные запишите в сводную таблицу.

Сделайте вывод  о качестве молока на основе органолептических и химических показателей качества молока.
	Работа по группам

Заполнение учащимися  таблицы в рабочей карте по ходу выполнения исследовательской работы

При работе обращать внимание на соответствие исследованного молока показателям ГОСТа

Учащиеся работают в группах со своими экспертами, анализируют результаты опытов, выделяют главное, делают выводы.
Заполнение учащимися  таблицы в рабочей карте по ходу выполнения исследовательской работы

При работе обращать внимание на соответствие исследованного молока показателям ГОСТа

Учащиеся работают в группах со своими экспертами, анализируют результаты опытов, выделяют главное, делают выводы.


	УЭ6
	Цель: составить творческий отчёт по заданной тематике: решение предложенной задачи всеми ранее изученными способами (математическим, химическим).

Задача.  Какую массу молока и пломбира можно взять для приготовления 100 г 20% - го  новогоднего молочного коктейля, если использованы  молоко  и  пломбир с массовыми  долями 10 % и  30% соответственно.  
	Работа в рабочей карте  на бланке с творческим отчетом

( Контроль:

проверяет и оценивает учитель

	УЭ7
	Цель: подведение итогов   работы каждого учащегося.

Предлагаем вам поделиться своими впечатлениями об уроке. Для этого допишите предложения в  рабочей карте.
· Сегодня на уроке я узнал …

· Самым интересным на уроке было …

· Самым сложным для меня было …

Спасибо за работу на уроке!
	Подсчет баллов и выставление отметки по каждому предмету.

Получение именных сертификатов за работу на уроке


