Рождественский английский рулет «Полено»

Необходимые продукты для бисквита:

· 2 шт. яйца

· 100 гр.белого сахарного песка
· 80 гр.муки

· 1 чайная ложка разрыхлителя

· 0,5 чайной ложки соли

· 1 столовая ложка какао порошка

· 1 чайная ложка ванилина

· 1 столовая ложка теплой воды
I. Разбить яйца в миску и добавить сахар, хорошо взбить венчиком.
II. На водяной бане все хорошо перемешать+ воду и ванилин.
III. Ввести муку+соль+разрыхлитель+какао в смесь из яиц и сахара.
IV.Выложить полученную массу на промасленный лист пергамента (на противень).Поставить в горячую духовку на 10-12 минут при t 200.
V. Выложить на влажную материю и посыпать сахаром вокруг.
VI.Выложить часть шоколадной глазури на бисквит.
VII. Используя полотно свернуть бисквит рулетом.
VIII. Полейте сверху глазурью. Используя вилку нарисуйте узор напоминающий кору бревна.
IX. Поставьте в холод на некоторое время
Необходимые продукты для шоколадной глазури:

· 150 гр. сливочного масла

· 150 гр. сахарного песка
· 3 столовых ложки какао порошка
I. Сливочное масло должно быть комнатной температуры, для этого заранее достать его из холодильника.
II. Смешать масло с сахаром.
III. Добавить какао порошок, хорошо взбить миксером.
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